
HOTEL BON RIVAGE
LA TOUR-DE-PEILZ

DÈS 10  PERSONNES

WWW . BON - R I V A G E . C H

ÉVÉNEMENTS SPÉCIAUX



HÔTEL 
BON RIVAGE

LA TOUR-DE-PEILZ

WWW . BON - R I V A G E . C H

F O R F A I T  B O I S S O N S

Vin blanc et rouge sélectionnés 
par notre maître d'hôtel
Eaux minérales et café
(minimum 15 adultes, uniquement valable 
avec un menus 3 plats . 1/2 bouteille de vin par personne
est comprise dans le forfait)

CHF 39.- par personne

Demandez-nous un tarif spécial pour les chambres 
de vos invités.

M E N U  G O U R M A N D
Menu 3 plats à CHF 72.- par personne
Menu 4 plats à CHF 85.- par personne
Composez votre menu en fonction de nos propositions 

L E  J O L I  A P É R I T I F

CHF 19.- par personne

Vin blanc et rouge sélectionné par notre sommelier
Jus de pommes artisanal, eaux minérales plates et gazeuses
Cake « Maison » aux olives et basilic 
et autres gourmandises salées
(servi pour une durée de 30 minutes)
(prix par enfant jusqu'à 15 ans: CHF 9.-)



WWW . BON - R I V A G E . C H

L E  G R A N D  F O R F A I T

Apéritif avec vin blanc, rouge et minérales (1 heure)
3 canapés ou verrine par personne et autres
gourmandises salées

Menu gourmet 3 plats

1/2 bouteille de vin par personne
(sélection de vin blanc et vin rouge de notre maître
d’hôtel)

Eaux minérales et café

Petite décoration de table

(minimum 15 adultes)

CHF 145.- par personne

S U P P L É M E N T S

Une coupe de vin mousseux de la région à l'arrivée ou
au dessert                                                          CHF 8.-

Une coupe de champagne à l'arrivée ou au dessert 
                                                                          CHF 12.-
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LA TOUR-DE-PEILZ

WWW . BON - R I V A G E . C H

A U T R E S  S U P P L É M E N T S

Prolongation de l'apéritif: 
CHF 10.- par demi-heure (uniquement les boissons)

Assiette de fromage: CHF 12.-

Prolongation du service (après minuit): CHF 125.- par
heure

Une demande sera faite auprès des autorités communales
comme suit :

de janvier à mi-mai et de mi-septembre à fin décembre

Le vendredi : 
 fin de musique 1h00 
 Fin de manifestation 2h00 

de mi-mai à mi-septembre
Le vendredi : 
 fin de musique 00h00 
 Fin de manifestation 2h00 

Open Bar (durée 2h00): 
CHF 25.- par personne comprenant: vins, bières, eaux
minérales, trois sortes d'alcool - 
au delà, 15.- par heure supplémentaire. Le dernier verre
est servi 30 minutes avant la fin de la manifestation.

Le samedi :
Fin de musique 2h00
Fin de manifestation 3h00
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Le samedi :
Fin de musique 00h00
Fin de manifestation 3h00



WWW . BON - R I V A G E . C H

C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S

Forfaits boissons: La sélection est faite par notre maître
d'hôtel parmi les vin de notre carte. Si la consommation
de vin dépasse la demi bouteille par personne, les
bouteilles supplémentaires seront facturées au prix carte.

Le menu est à composer parmi nos propositions
gourmandes. Il est possible de remplacer le dessert par
l'un de nos gâteaux. Nous n'organisons pas de
dégustation pour tout évènement de moins de 60
personnes. Celles-ci sont facturées.

Pour des raisons de sécurité alimentaire, nous
n'acceptons pas de nourriture produite hors de notre
établissement.

Prépaiement :
pour toute réservation de plus de 10 personnes, nous
nous réservons le droit de demander des arrhes.

Annulation :
En cas d’annulation, les conditions suivantes
s'appliquent : 
Jusqu’à 45 jours avant  CHF 50,- de frais de dossier
de 45 à 20 jours avant: 30% sera facturé
De 20 à 10 jours avant 50% du montant total estimé
De 9 au jours du début de l’évènement :100% du
montant total

TVA et service inclus.
Paiement sur place ou sur facture à 20 jours, 
Les autres conditions générales s'appliquent.
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HOTEL BON RIVAGE
LA TOUR-DE-PEILZ

DÈS 15  PERSONNES

WWW . BON - R I V A G E . C H

LES COCKTAILS



WWW . BON - R I V A G E . C H

A P É R I T I F  D Î N A T O I R E
CHF 59.- par personne
Minimum 15 personnes / hors boissons

 
(Mix des deux plateaux : supplément de CHF 5.-)

 
Assortiment de mignardises (3 pièces)

Charcuteries d’ici de
d’ailleurs, sélection de

fromages affinés

LE MONTAGNARD ou LE MARIN

Saumon mariné et
poissons fumés du

lac

Assortiments de verrines, canapés et cuillères (5 pièces)
Sélection de bouchées chaudes (4 pièces)

 
Un des plateaux au choix:

La sélection de canapés est effectuée par le chef selon les arrivages. 
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F O R F A I T  B O I S S O N S

Vin blanc et rouge sélectionnés 
par notre maître d'hôtel
Eaux minérales, jus de fruits, bières
(minimum 15 adultes - servi durant maximum 2h00)

CHF 39.- par personne



WWW . BON - R I V A G E . C H

C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S

Ces forfaits sont valables pour un minimum de 15
personnes.

Prépaiement :
pour toute réservation de plus de 10 personnes, nous
nous réservons le droit de demander des arrhes.

Annulation :
En cas d’annulation, les conditions suivantes
s'appliquent : 
Jusqu’à 45 jours avant CHF 50,- de frais de dossier
de 45 à 20 jours avant: 30% sera facturé
De 20 à 10 jours avant 50% du montant total estimé
De 9 au jours du début de l’évènement :100% du
montant total

TVA et service inclus.

Paiement sur place ou sur facture à 20 jours, 
Les autres conditions générales s'appliquent.

Dans nos offres de cocktail, 2 heures de service et de
location de salle sont inclus. Au delà, un supplément
de CHF 80.- par heure sera facturé.
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WWW . BON - R I V A G E . C H

P I È C E S  C O K T A I L

LES NAVETTES ET CANAPES
Pain suédois au jambon cru et roquette
Pain suédois au saumon gravlax aux herbes
Pain suédois au saumon fumé à l’aneth et fromage frais
Navette mousse de thon à la moutarde
Navette mousse de foie de canard et magret
Navette rillettes de lapereau au foie gras
Canapé mousse de saumon fumé et œufs d’avruga
Canapé fromage frais au piment d’Espelette et olives
Canapé de foie gras de canard aux 4 épices

LES BROCHETTES (peuvent varier selon les saisons)
Brochette tomates cerise et mozzarella (végétarien)
Brochette courgettes grillées, viande séchée, parmesan
Brochette légumes grillés, artichauts, olives (végétarien)

P I È C E S  F R O I D E S

100% VEGETARIEN
Gaspacho à l’andalouse
Taboulé de quinoa, soja et tofu
Houmous de pois chiche, feta, sticks de pain pita

NOS CUILLERES ET VERRINES
Verrine guacamole et gambas
Verrine quinoa et tartare de saumon au wasabi
Verrine caviar d’aubergines et féta (végétarien)
Cuillère de tartare de bœuf à la provençale
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P I È C E S  C O C K T A I L

LES GOURMANDISES
Collection de macarons, petits fours chocolat
Mini-paris Brest « The Garden »
Tartelette spéculoos, mousseline aux fruits de saison
Verrine panna-cotta vanille et fruits frais, coulis exotiques
Verrine tiramisu au café et griottines

P I È C E S  C H A U D E S

P I È C E S  S U C R É E S

Malakoff au gruyère AOP (végétarien)
Beignet de gambas croustillants
Mini-burger de bœuf « The Garden »
Mini-quiche lorraine
Yakitori de volaille laquée, herbes et sésame
Gougère croustillante au gruyère fondant (végétarien)


